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Ein kleines Stuck
vom grof3en Gluck

Bevor wir beginnen, die Geschichten von Menschen und Orten einer
der wohl idyllischsten Regionen im Salzburger Land zu erzahlen,
wollen wir Ihnen den Tennengau — wo diese interessanten Stories
angesiedelt sind — kurz vorstellen.

s gibt Platze, die man immer wieder gerne aufsucht — wie etwa die 14 Orte im
Tennengau: Abtenau, Adnet, Annaberg-Lungdtz, Bad Vigaun, Golling an der Salzach,
Hallein — Bad Durrnberg, Krispl-Gaissau, Kuchl, Oberalm, Puch bei Hallein, RuBbach am
Pass Gschutt, St. Koloman, Scheffau und St. Martin am Tennengebirge. Der Tennengau
ist einer der funf Gaue des Salzburger Landes. Im Norden grenzt der Tennengau an
das schone Seenland des Salzkammerguts. An seinem stid-6stlichen Rand erhebt sich
das imposante Dachsteinmassiv.

Der Tennengau ist mit seinen gastfreundlichen Menschen und unzahligen interessanten
Geschichten ein malerisches Fleckchen Erde, das zu spannenden Erkundungstouren
einladt. In diesem Recherchehandbuch finden Sie vielfaltige Anregungen fir Reise-
erzahlungen und Geschichten Uber die Menschen hier im Tennengau, wie zum Beispiel
den 5-Haubenkoch Andreas Doéllerer oder die Kase- und Kosmetikmacher Maria und
Niki Rettenbacher. Wussten Sie au3erdem, dass Hallein eine wichtige Rolle im Leben
des Komponisten des weltbekannten Weihnachtsliedes ,Stille Nacht! Heilige Nacht!”
spielte, oder dass sich die Salzwelten Salzburg in Hallein am Durrnberg in einem der
altesten Schaubergwerke der Welt befinden?

Wenn wir nun lhre Neugier auf den Tennengau geweckt haben, stellen wir gerne den
Kontakt zu Gesprachspartnern fur Sie her und versorgen Sie mit Bildmaterial. Vielleicht
wollen Sie den Tennengau auch auf eigene Faust erkunden, um aus den spannenden
Geschichten Ihre eigene Story zu kreieren?

Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Viel Spa3 beim Lesen wiinscht lhnen

/%@m o, L iLd—

Alexandra Winter
GF Gasteservice Tennengau

ennengau

Natur « Kultur « Genuss



Von GenussLiebhabern
und GenussProduzenten

Saftige Wiesen, auf denen Kuhe grasen, glasklare Bache, aus deren Wasser gebraut
wird, Getreideahren, die sich im Wind wiegen ... was wie eine Hommage an ein
Fleckchen Erde klingt, beschreibt die Landschaft des Tennengau ganz genau. Und

es ist gewissermal3en eine Liebeserklarung an dieses besondere Gebiet, das den
Tennengau zu dem macht, was er ist — eine mehrfach ausgezeichnete GenussRegion.

ie Liebe zum Salzburger Land geht im

Tennengau durch den Magen - ob in der Wirts-
hausstubn, auf der Alm, im Haubenrestaurant oder
bei einem der regelmaBig stattfindenden Genuss-
Feste. Man muss kein Gourmet sein, um sich Hals
Uber Kopf in die herzhafte Kiiche des Tennengau
zu verlieben — vor allem in den vielfach ausgezeich-
neten AlmKase.

Im Tennengau gibt es neben dem Tennengauer
Almkase viele kulinarische Kostlichkeiten zu ent-
decken. Die Hofkaserei Schmiedbauer in Bad Vigaun
bietet selbstgemachte Schmankerl wie Kase, Topfen,
Joghurt und selbstgemachte Bauernbutter und
verflhrerisches Eis. Bei der Dorfkaserei Potzels-
berger in Adnet, auf der Sonnleit'n in Abtenau und

in der Bio-Hofkaserei Furstenhof in Kuchl
kommen Kaseliebhaber ebenfalls auf ihre Kosten.
Hochprozentiges wird am Obstbauernhof
Buchegger verkostet. Auch im Brauladen
Kaltenhausen und in der Edelbrennerei Guglhof
in Hallein prosten sich Feinspitze mit
Bierspezialitaten und feinsten Edelbranden

in den Glasern zu.

Diese Auflistung bietet nur einen kleinen
Vorgeschmack auf die vielfaltigen Adressen

flr Feinschmecker im Tennengau. Viele weitere
Genuss-Produzenten, GenussLaden und
GenussAlmen laden ein, sich auf eine
unvergessliche kulinarische Entdeckungsreise
zu begeben und die reichen, vielfaltigen Aromen
der Region zu erleben.
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Wo die Berge die Kuche pragen:
Zu Besuch bei Andreas Dollerer

Ein Berg will erobert werden, sagen manche Leute. Doch das trifft nicht immer
zu. In der KUche von Haubenkoch Andreas Dallerer bieten sich die Berge ganz
naturlich als Musen an — um die Kreation kdstlicher Gerichte zu inspirieren.

itten im Ortszentrum in der Marktgemeinde
Golling, einer der insgesamt 14 Tennengauer
Ortschaften, befindet sich ein mittlerweile Gber
100 Jahre alter Familienbetrieb. Beim Dollerer -
wie Déllerers Stammhaus, zu dem ein Wirtshaus,
ein Restaurant, ein GeniefBerhotel und ein
Feinkostladen zahlen, liebevoll genannt wird -
gibt es feinste Speisen und dazu eine grof3e Portion
Tennengauer Lebensgeflnhl.

Viele gute Griinde zum Genief3en

Neben der Metzgerei, mit der in Golling im Jahr 1909
alles begann, beeindrucken gleich zwei Gastrono-
miekonzepte unter einem Dach: Déllerers Restau-
rant und Dollerers Wirtshaus. So verschieden sie
auch sein mogen, sie haben auch viel gemeinsam.
Die Rede ist von den Hauptdarstellern auf beiden
Seiten. Und gemeint sind hier nicht die Kiinstler am

Herd, sondern die regionalen Produkte, die im Wirts-
haus wie auch im Restaurant die erste Geige spielen.
,Die Produkte, die uns die Heimat liefert, sind so
wundervoll, so gschmackig und von hoher Qualitat

— warum sollten wir nicht genau damit die Gaumen
unserer Gaste verwdéhnen?” unterstreicht Andreas
Dollerer seine Entscheidung regional zu kochen.
Unter Heimat versteht Andreas den Tennengau
sowie das Salzburger Land und die Alpen im
Allgemeinen. Der Saibling kommt aus dem nahe
gelegenen Bluntautal. Und die Spezialitaten am
Kasewagen werden unter anderem von der
Bio-Hofkaserei Flrstenhof in Kuchl geliefert.

Urspriinglichkeit, die man schmeckt
Ob im Wirtshaus oder Restaurant, gekocht wird mit

den gleichen Produkten von denselben Spitzenpro-
duzenten. Beide Kichen werden von Chef Andreas
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Doéllerer personlich gefuhrt. Und worin liegt dann
der Unterschied? Unkompliziert und urspriinglich
prasentiert sich die Gastfreundschaft in Dollerers
Wirtshaus. An den rustikalen Holztischen und unter
einem historischen Steingewolbe treffen sich Ein-
heimische wie internationale Gaste, um die mit zwei
Hauben ausgezeichneten Kochkiinste zu geniel3en.
.Klassische Rezepte sind etwas Wunderbares, wenn
sie von guten Kdéchen umgesetzt werden. Man
muss nicht immer alles neu erfinden”, wei3 Andreas
Doéllerer, der sich schon seit langem an die Spitze der
Osterreichischen Restaurantszene gekocht hat.

Alpine Cuisine -
der Geschmack der Alpen

JJradition trifft Kreativitat” lautet das Motto im
Funf-Hauben-Restaurant. In Dollerers Restaurant
verbindet sich bereits im Interieur der Charme der
alpinen Heimat mit mondialem Esprit. Und mit
internationalen Edelprodukten und hochwertigen
Spezialitdten aus dem Salzburger Land macht
Andreas Dollerer seine heimatverbundenen
Gerichte zu modernen Klassikern.

Auch Uber die Grenzen des Tennengaus hinaus ist
Andreas Doéllerer langst bekannt. Mit seiner Alpine
Cuisine hat er eine ganz persdnliche Stilistik kreiert

und sich konsequent an die Spitze der 6sterreichi-
schen Gourmetszene gekocht. Gault&Millau
zeichnete Andreas Doéllerers Restaurant daher mit
funf Hauben und 19 Punkten aus. Auch von Guide
A la Carte erhielt es funf Sterne und 99 von 100
moglichen Punkten — ein Ergebnis, welches das
Restaurant zu einem der Besten in ganz Osterreich
macht. Zudem ernannte der Grof3e Hotel- &
Restaurantguide Andreas Doéllerer zum Koch des
Jahres 2020. Auch die Branchenkollegen haben
Andreas Dollerer im Jahr 2024 als Best Chef
Osterreichs (Rolling Pin) ausgezeichnet.

Genussmomente a la Andreas Doéllerer

Fur die unvergleichlich erfillende Erfahrung, delikate
Kreationen selbst zu gestalten, empfiehlt sich die
Teilnahme an einem inspirierenden Kochkurs. Im
Klchenstudio des Ateliers im ersten Stock des
Stammhauses werden die Teilnehmer von Andreas
Dollerer zu verschiedenen Themen in die Geheimnisse
der Alpinen Cuisine eingeflhrt, und er vermittelt
seine tiefe Verbundenheit zur Heimat. Nach einzigar-
tigem kulinarischem Wissensgewinn mit praktischen
Tipps und raffinierten Tricks rund um das Kochen,
werden die zubereiteten Speisen dann verspeist -
samt passender Weinbegleitung versteht sich.



Haubenrestaurants
im Tennengau

peRree

Dollerers Restaurant, Golling
www.doellerer.at

PE®

Winterstellgut, Annaberg

www.winterstellgut.at

B2

Dollerers Wirtshaus, Golling
www.doellerer.at

BE

Langwies Genussherberge, Bad Vigaun

www.langwies.at

BE

Kellerbauer, Bad Vigaun

www.kellerbauer.at

=

Die Genusskramerei, Hallein
www.genusskraemerei.at
r.'©-n‘l£>er_g Lehmann { E}

Gasthof Hohlwegwirt, Hallein-Taxach

www.hohlwegwirt.at

=

Jadorferwirt, Kuchl

Ein Genuss-Tipp der Extraklasse

Im Verkaufsladen, der Feinen Kost, erwartet Besu-
cher eine verlockende Auswahl an hausgemachten
Fleisch-, Wurst- und Kasespezialitaten, an weiteren www.jadorferwirt.at
regionalen Schmankerln sowie feinen Delikatessen

aus Dollerers Wirtshausktiche und daruUber hinaus. E)

Eine wunderbare Gelegenheit, um einen Picknick- -

korb mit vielfaltigen Gaumenfreuden zu fillen Gasthof Sagwirt, Krispl-Gaissau
und sich an einem malerischen Ort im Herzen www.sagwirt.at
des Tennengaus Stunden der puren Lebensfreude
zu génnen.




Symphonie aus Geschmack und Schonheit:
Herzlich Willkommen am Furstenhof!

Kase spielt im Tennengau eine kulinarische Hauptrolle, das ist
weithin bekannt. FUr diesen vorauseilenden Ruf sind unter anderem
auch Maria und Niki Rettenbacher verantwortlich.

obald der Hahn frihmorgens kraht, beginnt der

Arbeitstag am Furstenhof in Kuchl. Die Kuhe, die
tagsuber auf den saftigen Wiesen der eigenen
Landereien grasen, werden noch vor Sonnenauf-
gang gemolken. Diese Milch ist die Grundzutat des
schmackhaften Kases, aber auch fur feinste Milch-

kosmetik, die ebenfalls am Bauernhof produziert wird.

Einfach farstlich

Der Flrstenhof im SalzburgerLand mit seinen hoch-
wertigen Produkten im Hofladen und der Schau-
kaserei ist ein beliebtes Ausflugsziel — es scheint, als
wirde man dort nur darauf warten, Besucher willkom-
men zu heif3en. Vor dem Hofladen steht ein Bankerl,
von welchem man einen wunderschdnen Blick in die
Berge hat. Weiter hinten, an der Rickseite des Gebau-
des, befinden sich die Stallungen der Jersey-Kihe.
LFriher war das mal eine Stallung der Erzbischofe”,

erzahlt Niki Rettenbacher Uber seine heutige Schau-
kaserei. ,Auf inrem Weg von Salzburg nach Rom
versorgten hier die Fursterzbischofe ihre Pferde.”
Heute steht die Kaserei am Ort der ehemaligen
fUrsterzbischoflichen Pferdestalle, doch der Name
blieb. Furstlich und geschichtstrachtig — das passt
auf jeden Fall zu den selbst produzierten Kasesorten.

Gute alte Handarbeit in der
Bio-Hofkaserei Furstenhof in Kuchl

Maria und Niki Rettenbacher fihren den Flurstenhof
aus tiefster Uberzeugung als ganzheitlichen
Biobauernhof. Die Milch der Kiihe wird taglich frisch
verarbeitet, in alter Manier manuell. Die Anreise

zum landwirtschaftlichen Betrieb lasst sich gut und
gerne mit einer Schatzsuche vergleichen. Der urige
Bauernhof liegt namlich ziemlich versteckt. Den Weg
auf sich zu nehmen, lohnt sich jedoch allemal.



© Achim Meurer

Am Ziel angekommen fUhlen sich Kaseliebhaber
wie im Paradies, wenn sie die vielfaltige Auswahl
an Kasesorten genusslich verkosten.

Natirliche Schénheit:
Milchkosmetik vom Furstenhof

Ein betrachtlicher Teil der beim Kasen anfallenden
Molke vom Firstenhof wird liebevoll in die Herstellung
von Cremes, Lotionen, Duschgels, Shampoos und
einer Vielzahl weiterer Kosmetikprodukte verwandelt.
Die Milchprodukte entpuppen sich dabei als wahres
Elixier fUr strahlende Haut und seidiges Haar, das die
Geheimnisse zeitloser Schénheit offenbart. Von den
sonnenverwohnten Weiden des Anwesens direkt in
die personliche Pflegeroutine — jede Anwendung
dieser verfihrerischen Produkte ist eine Liebeserkla-
rung an die Kraft der Natur und ein Fest fur die Sinne.

Tipp: Kasekunst und mehr
am Firstenhof

Am Furstenhof finden regelmaBig Workshops statt,
in denen Teilnehmer lernen, wie man Milch und
regionale Krauter verarbeitet. In mehrstindigen Kur-
sen werden Kase sowie Milch- und Krauterkosmetik
hergestellt. Bei einer Hoffihrung gewinnen Interes-
sierte spannende Eindrlcke in das bauerliche Leben
und lernen die tierischen Bewohner kennen. Am Ende
der FUhrung wird der Gaumen mit selbst gemachten
Kasekreationen verwéhnt. Wer gar nicht genug davon
bekommen kann, nimmt sich vor Ort hergestellte
Bioprodukte aus dem Hofladen mit nach Hause.

Geschenke-Tipp:
Tennengauer
Genuss-Gutscheine.

Einlosbar bei allen GenussPartnern in der
gesamten Region Tennengau. Erhaltlich im Gaste-
service Tennengau und den Tourismusburos
Annaberg-Lungotz, Abtenau, Russbach, St. Martin,
Scheffau, Golling, Kuchl, Bad Vigaun und Puch.

Genussladen
im Tennengau

Zur Sonnleit’'n Abtenau

Unbedingt probieren: Den wirzigen ,Bergkase”
aus reiner Heu-Rohmilch mit einer Reifezeit
von acht Monaten.

www.sonleiten-abtenau.at

Obstbauernhof Buchegger Abtenau
Ab-Hof-Verkauf mit vielfaltiger Getrankeauswahl an
Fruchtbranden, Likoren, Gin, Bierbrand und Rum.
www.buchegger-schnaps.at

Dorfkaserei Potzelsberger Adnet
Traditions-Kaserei seit 1886 mit eigenem Kaslad'n
voller Kostlichkeiten zum Probieren.
www.biokas.at

Hofkaserei Schmiedbauer Bad Vigaun

In der Kasetheke finden Gourmets wohlschmeckende
Kostlichkeiten wie Kase, Topfen, Joghurt,
Bauernbutter und Eis — hergestellt aus hofeigener
silofreier Heumilch.

www.schmiedbauer-kas.at

Brauladen Kaltenhausen Hallein

Breites Angebot an Kaltenhauser Bierspezialitaten
und ausgewahlten Bieren.
www.brauladen-kaltenhausen.at

Edelbrennerei Guglhof Hallein

Gin, Rum, Whisky, Vodka, Fruchtlikdre und mehr:

In der altesten Brennerei im SalzburgerLand finden
Besucher eine vielfaltige Getrankeauswahl.
www.guglhof.at

Bio-Hofkaserei Flirstenhof Kuchl
Mehrfach ausgezeichnete Kasesorten, hergestellt
aus der Milch von Jersey-Kuhen, einer speziellen
Milchkuhrasse.

www.fuerstenhof.co.at

Bauernmarkt am Winklhof Oberalm

Der idyllisch gelegene Bauernmarkt, der sich am Ge-
lande der landwirtschaftlichen Fachschule Winklhof
befindet, 1adt zum Schlendern und Schmokern ein.
www.winklhof.at

il
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Auf den Spuren des Geschmacks:
Feinschmecker-Touren

zU den GenussAlmen

Wahre Feinschmecker finden unweigerlich den Weg in die reizvolle Landschaft des Tennengaui.

Auf neun GenussAlmen erwartet Besucher

eine verlockende Vielfalt regionaler Produkte
und hausgemachter Kostlichkeiten. Einzigartige
Gaumenfreuden und atemberaubende Aussichten
auf die Salzburger Bergwelt machen Touren zu
diesen Berghutten aus.

Hausgemachte Kostlichkeiten
auf der Rettenegghiitte

Die Rettenegghlitte befindet sich auf der Postalm, in
Osterreichs gréBtem zusammenhangenden Almen-
gebiet in Abtenau. Sie ist seit rund 300 Jahren im
Besitz der Familie Gsenger und ladt auf 1.222 Metern
Seehdhe am Fuf3e des Braunedelkogels zum Verwei-
len ein. Besucher verkosten traditionelle Schmankerl
wie Almkase, Butter, Brot, Speck, hausgemachte
Mehlspeisen und edle Schnapserl. Die ruhige Lage
und die herrliche Aussicht machen die Rettenegg-
hitte auch zu einem beliebten Treffpunkt fur Feier-
lichkeiten und Ubernachtungen.

Regionale Spezialitaten
auf der Rocheralm

Die Rocheralm in Scheffau/Abtenau lockt mit
authentischen Spezialitaten aus der eigenen
Bio-Landwirtschaft. Bauerin Maria Quehenberger
verwohnt Besucher taglich mit frisch zubereiteten
Kostlichkeiten. Die gro3zligige Panoramaterrasse
Iadt zum GenielBen ein und bietet Platz fur bis zu 55
Personen. Ob bei Geburtstags- oder Familienfeiern
oder bei gemitlichen Stamsnmtischtreffen —

in der Rocheralm fihlen sich alle Gaste wohl.

Traditionelle Handwerkskunst
auf der Schnitzhofalm

Die Schnitzhofalm, eine Gber 400 Jahre alte Alm-
hutte, begeistert mit nattrlichen Kasespezialitaten
aus der eigenen Almkaserei. Martina Schnitzhofer
setzt auf traditionelle Herstellungsverfahren und
verwendet nur natlrliche Zutaten fur ihren delikaten
.Bergkase” Die idyllische Lage auf der Postalm

und der beeindruckende Ausblick machen den
Aufenthalt in der Schnitzhofalm zu einem unver-
gesslichen Erlebnis.

Genuss mit Ausblick
auf der Loseggalm-Langfeldhiitte

In Annaberg, auf 1.460 Metern Seehodhe, verwdhnen
die Gastgeber der Loseggalm-Langfeldhtte ihre
Gaste mit einer Vielfalt regionaler Kasesorten, mit
Speck, Bauernbrot und hausgemachten Mehlspei-
sen. Die AImhUtte bietet Platz fir 20 bis 30 Personen
und besticht durch ihren rustikalen Charme. Ein klei-
ner Spielplatz sorgt fur die Unterhaltung der jings-
ten Gaste, wahrend die Erwachsenen den beeindru-
ckenden Blick auf den Gosaukamm geniel3en.

Almsommer vom Feinsten
auf der Rottenhofhitte

Auf der Rottenhofhutte, eingebettet im Almkessel
der Riedlkaralm, verkosten Gaste regionale Schman-
kerl aus eigener Landwirtschaft. Familie Hirscher
verwdhnt Besucher sieben Tage die Woche mit
hausgemachten Kase- und Brotspezialitaten sowie
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kostlichen Mehlspeisen. Die Rottenhofhutte ist ein
beliebtes Ausflugsziel fur Familien und leicht mit der
Donnerkogelbahn zu erreichen.

Platzerl im Gebirg: Karalm

Die Karalm in St. Martin ladt inmitten einer atem-
beraubenden Bergwelt zum Verweilen und Entspan-
nen ein. Hausgemachte Schmankerl wie Krapfen,
Speck und eigene Almbutter sowie selbstgebrannte
Schnapse erflllen Winsche nach traditioneller
Huttenkost.

Gourmet-Wandern im Lammertal
auf der SpieBalm

Die Spief3alm in St. Martin am Tennengebirge bietet
nach einer Wanderung durch den ,Lammertaler
Urwald" die wohlverdienten Gaumenfreuden: Taglich
frisch zubereitete Kostlichkeiten aus eigener Pro-
duktion sowie Kasespezialitaten aus Bio-Rohmilch
verwoéhnen Gourmet-Wanderer auf 1100 Metern
Seeho6he. Marianne Lanner, Kdsesommeliére und
Bauerin, steht fUr Qualitat und Leidenschaft in der
Herstellung ihrer Naturprodukte.

W
R?)tﬁeqpofh (itte

Platzerl mit Aussicht:
Enzianhiitte Trattberg

Die EnzianhUtte am Trattberg in St. Koloman ist eine
beliebte Einkehrmoglichkeit fur Wanderer, Bergfreun-
de und Skitourengeher. Sie lockt mit traditionellen
Schmankerln und einem grof3en Kinderspielplatz fur
die kleinen Gaste. Ob als Start- oder Zielpunkt, die
EnzianhUtte ist immer einen Besuch wert.

Huttengenuss pur: Sonnenalm & Edtalm

Die Sonnenalm und die Edtalm bieten hausgemachte
Schmankerl und eine vielfaltige Getrankeauswahl -
und das in sonniger Lage. Per Ski, Snowboard oder

zu Ful3 erreichbar, versprechen die beliebten Hutten
in Annaberg einen unvergesslichen Aufenthalt in der
Ski- und Wanderregion Dachstein West.

Auszeit vom Alltag: Regionale
Kostlichkeiten auf den GenussAlmen

Die neun GenussAlmen im Tennengau halten, was
ihr Name verspricht. In frischer Bergluft unterwegs
und angesichts der saftigen Almwiesen und impo-
santen Berggiganten l6sen sich die Alltagssorgen
in Nichts auf — Lebensfreude macht sich breit.
Und sobald die Hutten betreten werden, ziehen
die authentische Atmosphare und kulinarische
Kostlichkeiten Besucher in ihren Bann.

11
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Eine Oase des Genusses:
Der Schmiedbauernhof in Bad Vigaun

Inmitten der malerischen Landschaft des Salzburger Landes, eingebettet zwischen
sanften Hugeln und umgeben von grunen Weiden, liegt der Schmiedbauernhof in Bad
Vigaun. Die idyllische Lage am Ful3e imposanter Berggiganten schafft eine Atmosphare
der Ruhe und Gelassenheit, die Besucher sofort in ihren Bann zieht. Bad Vigaun liegt
nur eine kurze Autofahrt von der Stadt Salzburg entfernt, was es zu einem lohnenden
Ausflugsziel fur Einheimische und Touristen gleichermaf3en macht.

Kulinarische Meisterwerke
aus eigener Herstellung

Der Schmiedbauernhof ist weit mehr als nur eine
traditionelle Kaserei und Eismanufaktur. Passend zu
den Milchprodukten wurde ein Hofladen in Form
einer Aimhutte errichtet, in dem Kase, Topfen,
Joghurt und Brot aus eigener Produktion erworben
werden kénnen. Die frischen Produkte sind in der
Kuhlvitrine ausgestellt, und die Hausherrin Gertraud
bietet Interessierten fachkundige Beratung. Das
liebevoll gefuhrte ,Verkaufsladl” ist langst ein allseits
beliebter Treffpunkt von Kasegourmets.

Das hofeigene Eis
und sein Geheimnis

Eine unwiderstehliche Kdstlichkeit des Schmied-
bauernhofes ist das hausgemachte Eis. Mit frischer
Heumilch und den besten Zutaten werden kdstliche
Sorten kreiert, die selbst den anspruchsvollsten
Gaumen entzlcken. Von klassischen Sorten wie
Vanille und Schokolade bis hin zu ausgekltigel-

ten Kreationen wie Joghurt-Honig, Topfen-Marille
oder Topfen-Heidelbeere bietet das Sortiment des
Schmiedbauernhofs besonderen Eisgenuss fur
jeden Geschmack.
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Familiare Atmosphare und
authentisches Flair

Was den Schmiedbauernhof besonders auszeichnet,
sind die herzliche Gastfreundschaft und die familiare
Atmosphare. Besucher fiihlen sich sofort willkornmen
und wie zu Hause, umgeben von Menschen, die ihre
Leidenschaft fur gutes Essen und die Schénheit der
Natur teilen. Ein Besuch auf dem Schmiedbauern-
hof ist nicht nur eine kulinarische Entdeckungsreise,
sondern auch ein Ausflug zu den Wurzeln des
Landlebens und allen Freuden, die es zu bieten hat.

Bis bald am Schmiedbauernhof!

Am Schmiedbauernhof erleben Besucher die Magie
der landlichen Lebensart und lassen sich von den
kostlichen Produkten und der herzlichen Gast-
freundschaft verzaubern. Zum Kennenlernen der
Produkte werden am Schmiedbauernhof fachkundig
organisierte Kaseverkostungen angeboten,
zusammen mit Hof- und Kasereibesichtigungen.

Bei Interesse empfiehlt sich eine telefonische
Anfrage oder das Kontaktformular auf der Website:
www.schmiedbauer-kas.at/kontakt

Kostlicher Tipp:
Verkostungen fiir Gruppen

Auch Gruppen bis zu 25 Personen kénnen die
kulinarischen Schatze des Schmiedbauernhofs
kennenlernen: Im Rahmen von Verkostungen
prasentieren die ausgebildeten Kasesommeliers
Gertraud und Josef Oberascher kdstliche Kase-
sorten. Eine Vorab-Reservierung ist erforderlich.
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Die Kunst der Destillation:
Einblick in die Traditionen
der Edelbrennerei Guglhof

Flussiges Obst: Markant, edel, ehrwlrdig — die typische Produktflasche
der altesten Edelbrennerei Salzburgs strahlt eine besondere Aura aus,

die an eine antike Medizinflasche erinnert.

n der Brennerei Guglhof wird nicht blo3 Schnaps

hergestellt, sondern ein Stlck 6sterreichischer
Kultur und Tradition bewahrt. Das integrierte
Glassiegel der Flasche ist eine Eigenkreation der
Familie Vogl und symbolisiert das harmonische
Zusammenspiel von Landwirtschaft, Obstanbau
und Brennerei. Jedes Detail wurde von der Familie
mit Bedacht gestaltet, denn Perfektion wird in
diesem Betrieb gro3geschrieben.

Die Geschichte von Guglhof

Seit dem 17. Jahrhundert betreibt die Familie Vogl
ihre Brennerei in einem wunderschon renovierten
Gutshof aus dem 16. Jahrhundert in Hallein. Inzwi-
schen fUhren Anton Vogl und seine Séhne Christoph
und Anton jun. das Unternehmen bereits in vierter

Generation. Die Brennerei Guglhof ist weit Uber

die Landesgrenzen hinaus bekannt, zahlreiche Aus-
zeichnungen, darunter der Titel als Meisterbrennerei
bei der Falstaff Edelbrandverkostung, zeugen von
der Qualitat ihrer Produkte und von hochwertiger
Tradition.

Handwerkliches Geschick:
Perfektion von A wie Anbau
bis Z wie Zweifach-Destillation

Das Erfolgsgeheimnis der Brennerei liegt in ihrem
besonderen Qualitatsbestreben. Nur ausgereifte
Frichte alter Obstsorten, hauptsachlich von Obst-
bauern aus Osterreich bezogen, werden verwendet.
Die Verarbeitung ist sensibel und penibel zugleich,
wobei in der aufwendigen Zweifach-Destillation das
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Herzstlck des Brandes herausgeholt wird. Weder
Zucker noch Aromen werden hinzugefligt, denn die
Reinheit des Geschmacks steht im Vordergrund. Die
Lagerung und die Prasentation in der charakteristi-
schen Flasche runden das Streben nach Perfektion ab.

Ausgezeichnete Auswahl
an Edelbranden

Gin, exquisite Edelbrande, Whisky, Rum, Vodka,
Wermuth, Fruchtlikdre und Bitter: Die Produktpalette
der Brennerei Guglhof umfasst eine breite Spiri-
tuosen-Auswahl in Premium-Qualitat, wobei alle
Produkte mit groBter Sorgfalt und Liebe zum Detail
hergestellt werden. Zu den Highlights zahlt neben
den Gin-Sorten und Obstdestillaten ein auf 750 Fla-
schen limitierter Single Grain Whisky des Jahrgangs
1989, der 35 Jahre in ausgewahlten Eichenfassern
reifen durfte. Auch namhafte Medien wie Falstaff
und Vinaria wirdigen die herausragende Qualitat
der Guglhof-Produkte kontinuierlich. Vielfach wurde
der Guglhof als Brennerei des Jahres ausgezeichnet.
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Die Bedeutung vom Guglhof
fur die Region

Neben der Herstellung hochwertiger Spirituosen
spielt die Brennerei Guglhof auch eine bedeutende
Rolle fur die ortliche Gemeinschaft und die Erhal-
tung der regionalen Kultur. Durch die enge Zusam-
menarbeit mit lokalen Bauern und die Férderung
traditioneller Anbaumethoden tragt der Betrieb
Guglhof aktiv zum Erhalt der 6sterreichischen BRELE AL W
Landwirtschaft bei. T

Guglhof: Wo die Essenz
osterreichischer Kultur destilliert wird

Die Brennerei Guglhof ist mehr als nur eine Destillerie
- sie ist ein Bewahrer osterreichischer Traditionen
und ein Synonym fur héchste Qualitat und Hand-
werkskunst. Das handwerkliche Erbe reicht weit
zuriick und wird von Generation zu Generation wei-
tergegeben. Besucher aus aller Welt sind eingela-
den, die Kunst der Destillation in ihrer reinsten Form
zu erleben und den unvergleichlichen Geschmack
osterreichischer Spirituosenkreationen zu verkosten.
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Das Freizeitparadies ums Eck

Der Tennengau ist das ganze Jahr Uber eine Genuss- & ErlebnisRegion.

I n den Frahlingsmonaten beeindruckt die Natur,
indem sie ihre ersten Knospen zur Schau stellt.
Im Sommer laden die Berge zu ausgiebigen
Wanderungen bei grandiosen Ausblicken ein.

Die herbstliche Saison steht ganz im Zeichen des
sogenannten Bauernherbstes mit traditionellen
Themen wie Reife und Ernte. Und im Winter lassen
Skipisten und Langlauf-Routen Bewegung zum
Hochgenuss werden. Diese Vielfaltigkeit, die der
Tennengau zu bieten hat, ermdglicht den Familien
unvergessliche Erlebnisse zu jeder Jahreszeit.

Das Schonste vom Tennengau

Am Fuf3e des imposanten Dachsteins und nur
wenige Kilometer von der Mozartstadt Salzburg
entfernt: Dort erstreckt sich die Genuss- &
ErlebnisRegion Tennengau - ein Urlaubsparadies
inmitten des zauberhaften Salzburger Landes.

14 idyllisch gelegene Ortschaften bilden zusammen
den Tennengau: Abtenau, Adnet, Annaberg-Lungotz,
Bad Vigaun, Golling, Hallein — Bad Durrnberg,
Krispl-Gaissau, Kuchl, Oberalm, Puch, Russbach,
Scheffau, St. Koloman und St. Martin am Tennen-
gebirge. Jeder einzelne Ort bietet vielfaltigen
Genuss und unvergesslich schone Urlaubserlebnisse.



Eine Erlebnisregion wie aus dem Bilderbuch

Sage und schreibe 32 TOP-Ausflugsziele gibt es fur
Entdecker aller Generationen im Tennengau zu besuchen.
Familien freuen sich Uber das abwechslungsreiche
Angebot besonders: Aussichtsreiche Panoramastraf3en,
kurvige Sommerrodelbahnen, spannende Salzwelten und
Museen, die vergangene Zeiten erlebbar machen - die
Kombination an Kultur- und Freizeitstatten ist so vielfaltig
wie die gesamte Genuss- und ErlebnisRegion selbst.

Besser gehts nicht: Mit der TennenPLUS-Card nutzen
Gaste Bus und Bahn im Tennengau bis in die Stadt
Salzburg kostenlos. ErmaRigte Eintrittspreise an den
Top-Ausflugszielen im Tennengau sowie Zusatzange-
bote in den 14 Orten der Region sind ebenfalls inkludiert.

©'creating click
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SalzAlpenSteig

Der SalzAlpenSteig: Pures Wanderglick
vom Chiemsee bis zum Hallstatter See

Ein Weitwanderweg, der seinesgleichen sucht: Der SalzAlpenSteig beginnt am Chiemsee
in Deutschland und fuhrt Weitwanderer Uber 18 Etappen zum Hallstatter See in
Osterreich. Sechs Wegabschnitte verlaufen durch den wunderschénen Tennengau.

Vom Konigssee nach Bad Diirrnberg

Die zehnte Etappe des SalzAlpenSteigs fuhrt
Wanderer auf einem malerischen Weg nach Bad
Durrnberg, vorbei an historischen Salzstatten und
begleitet von atemberaubenden Panoramen. Gleich
nach dem Passieren der deutsch-dsterreichischen
Grenze kann im Keltendorf SALINA das Leben der
Kelten erkundet werden.

Ausflugstipp: In den Salzwelten Salzburg am
Durrnberg begeben sich Besucher auf eine
Zeitreise durch die spannende Geschichte des
Salzes und lassen sich von der Schonheit
glitzernder Salzkristalle bezaubern.

Von Bad Diirrnberg nach Golling

Die Marktgemeinde Golling ist das Ziel der
elften Etappe. Auf der Route eréffnet sich eine
malerische Landschaft voller geologischer
Wunder an den naturnahen Pfaden. Wanderer
kénnen sich auf vertraumte Waldwege, den
sprihenden Schleierfall und idyllische
Uferwege entlang der Salzach freuen,

samt vielfaltiger einheimischer Flora.

Wer Korper und Geist beim Weiterwandern etwas
Gutes tun mochte, verlangert den Aufenthalt in
Golling und begibt sich ins Aqua Salza: In diesem
Sauna- und Wellnessparadies verdampfen alle
Alltagssorgen, wahrend sich die Muskeln
entspannen und der Geist zur Ruhe kommt.
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Von Golling nach Scheffau

Die zwolfte Etappe endet in Scheffau — aber zuvor wird
die faszinierende Salzachklamm durchwandert, ein
naturliches geologisches Wunderwerk mit dramatischen
Felsformationen. Entlang des Weges ergeben sich
traumhafte Ausblicke auf das umliegende Hagen- und
Tennengebirge und die ruhige Schonheit der Auwalder,
die das Salzachufer sdumen.

Von Scheffau nach Abtenau

Mit imposanten Schluchten und Wasserfallen trumpft die
13. Etappe des SalzAlpenSteigs auf, die von Scheffau nach
Abtenau fuhrt — durch lichte Walder und blihende Wiesen.
Ein grandioser Panoramablick auf den Scheiblingskogel,
den GrofRen Traunstein und den Taborberg lasst Wanderer
aus aller Welt immer wieder innehalten und staunen.

Von Abtenau nach Annaberg

Die Etappe 14 verlauft von Abtenau nach Annaberg, vorbei
an der Karkogelbahn und durch die malerischen Alm-
wiesen der Gsengalm. Auf 1.600 Metern Seehdhe ist der
hochste Punkt der Etappe erreicht — und nach ausgiebi-
gem Panoramagenuss geht es beschwingt talwarts zurtck
ins Lammertal nach Annaberg.

Unterhaltsamer Zwischenstopp: Direkt bei der Berg-
station der Karkogelbahn beginnt ein rasantes Aben-
teuer. Die Sommerrodelbahn zaubert Grof3 und Klein
ein Lacheln ins Gesicht. Trotz der hohen Geschwin-
digkeit, die beim Rodeln erreicht wird, bleibt noch
Zeit, um das herrliche Bergpanorama zu genief3en.

Von Annaberg zur Gablonzer Hiitte

Bevor die Wanderer den Tennengau im Verlauf der

15. Etappe wieder verlassen, startet die Tour im beschau-
lichen Annaberg im Lammertal. Schon bald bietet sich

ein imposanter Ausblick auf Berggiganten wie den
Angerstein, Strichkogel, Steinriesenkogel und Grof3en
Donnerkogel. Bei einer Starkung auf der sagenumwobenen
Stuhlalm werden die Energiereserven fur die letzten

steilen Passagen zur Gablonzer Hitte aufgefuillt.

Das Resliimee

Wer erste Erfahrungen im Weitwandern sammeln méchte,
ist auf den Etappen des SalzAlpenSteigs, die durch den
Tennengau verlaufen, auf der richtigen Fahrte. Diese sechs
Abschnitte des Weitwanderweges fuhren durch vertraumte
Ortschaften und die malerische Natur des Tennengaus und
umfassen knapp 70 Wanderkilometer. Zusatzlich haben
Wanderer die Moglichkeit, auf funf abwechslungsreichen
Rundtouren, den sogenannten SalzAlpenTouren, die Region
und die wunderschone Bergwelt noch weiter zu erkunden.

5
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Familiengluck im Tennengau:
Abenteuer und Entdeckungen fur

Grof3 und Klein

Der Tennengau im Salzburger Land ist ein wahres Paradies fur Familien und Entdecker, die
eine bunte Mischung aus vielfaltigen und spannenden Erlebnissen schatzen. Mit insgesamt
32 Top-Ausflugszielen bietet die Region eine beeindruckende Palette an Naturwundern,
Wassererlebnissen und kulturellen Schatzen, die Jung und Alt gleichermal3en begeistern.

tandiger Begleiter bei Ausfligen im Tennengau

ist der kleine Keltenjunge Cleverix. Die jungsten
Abenteurer erkennen ihn an seinen feuerroten
Haaren und seinen unzahligen Sommersprossen
im Gesicht. Gemeinsam mit Cleverix steht einer
unvergesslichen Entdeckungsreise samt
aufregender Ratsel-Tour nichts mehrim Weg!

Die Cleverix-Stempel-Rallye: ein High-
light fiir die jingsten Familienmitglieder

Ein besonderer Tipp fur Familien ist die Cleverix-
Stempel-Rallye. An ausgewahlten Ausflugszielen
I6sen Kinder knifflige Aufgaben im Ratsel-Heftchen
und sammeln dabei Stempel. Wer aufmerksam war
und alle Fragestellungen richtig beantwortet, kann

am Ende tolle Preise gewinnen. Bereits ab dem
siebten Stempel gibt es eine erste Uberraschung,
und ab dem 15. Stempel wartet die zweite Beloh-
nung. Wer es schafft, alle Stempel zu sammeln,
darf sich auf einen grof3en Hauptpreis freuen. Das
Ratsel-Heftchen und die Belohnungen sind beim
Gasteservice Tennengau sowie bei allen Tourismus-
verbanden im Tennengau erhaltlich.

Magische Naturerlebnisse im Tennengau

Die Schonheit der Natur im Tennengau ist untber-
troffen. Ein besonders beeindruckendes Areal ist die
Postalm, Osterreichs gréBRtes Almengebiet, das mit
seinen traumhaften Hochplateaus und urwiichsigen
Waldern zu ausgedehnten Wanderungen und
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Entdeckungstouren einladt. Ein Stempel fur die
Cleverix-Stempel-Rallye befindet sich entlang des
familienfreundlichen AlImblumenwegs. Abenteuer-
welten am Berg, Themenwege und Sommerrodel-
bahnen sorgen fur zusatzlichen Spaf3 und Abwechs-
lung. Besonders empfehlenswert ist ein Besuch der
imposanten Lammerklamm oder der Salzachklamm,
wo tosende Wasserstrome und beeindruckende
Schluchten Besucher zum Staunen bringen.

Erfrischende Wassererlebnisse
im Herzen der Natur

Der Tennengau ist reich an erfrischenden Wasser-
erlebnissen. Rauschende Bache, imposante Klam-
men und majestatische Wasserfalle sind nur einige
der natUrlichen Schénheiten, die entdeckt werden
wollen. Wasserparks, Naturseen und Erlebnisbader
bieten reichlich Abwechslung und Erholung.

Das Aqua Salza Golling sorgt fur wohltuende
Entspannung und gesundheitsférdernde Erlebnisse.
Wahrend Erwachsene im grof3ziigigen Saunabereich
entspannen, haben die jingeren Familienmitglieder
im Kinderbereich mit interaktivem Wasserspiel
sowie der Riesenrutsche ihren Spal3.

Historische Schatze und
kulturelle Highlights

Fur Kulturinteressierte gibt es im Tennengau zahlrei-
che Museen und historische Statten zu entdecken.
Die Salzwelten Salzburg und das Keltenmuseum in
Hallein bieten spannende Einblicke in die Geschichte
der Region. Den juingsten Entdeckern empfiehlt
Cleverix die Teilnahme an einer Kinderfihrung, die
immer sonntags sowie im Juli und August auch
dienstags und samstags stattfinden.

Im Keltendorf Salina begeben sich Besucher auf eine
Zeitreise und erleben dabei hautnah das damalige
Leben der Kelten. Der weltberihmte Adneter
Marmor ist ein weiteres kulturelles Highlight. Im
Marmormuseum sowie am Marmorweg in der
Gemeinde Adnet erfahren Grof3 und Klein
spannende Fakten Uber die Entstehung, den Abbau
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und die Verarbeitung. Die historische Altstadt von
Hallein mit ihren engen Gassen und charmanten
Platzen ladt ebenfalls zu einem Besuch ein.

Freizeitgestaltung leicht gemacht

Ob Natur, Wasser oder Kultur — die Vielfalt der
Ausflugsziele im Tennengau garantiert unvergess-
liche Erlebnisse fir die ganze Familie. Um Ausflige
optimal zu planen, empfiehlt sich der Erlebnisplaner.
Darin sind alle 32 Top-Ausflugsziele und viele weitere
Attraktionen auf einer Karte zusammenfasst. Dieser
praktischer Planer ist in allen Tourismusburos und
beim Gasteservice Tennengau erhaltlich.

AbschlieBender Tipp von Cleverix:
Nach einem abenteuerlichen Tag starkt
sich die ganze Familie in Restaurants,
Gasthausern und Almen, die regionale
Kostlichkeiten servieren.

Weitere erlebnisreiche
Top-Ausflugsziele im Tennengau

- Burg Golling: Eine beeindruckende Festung
mit faszinierenden Ausstellungen und einem
atemberaubenden Ausblick.

- Wasserpark Russbach: Ein Freizeitpark und
Naturbad mit zahlreichen Attraktionen fur
Kinder und Erwachsene.

- Themenweg Taugl: Das beeindruckende

Europaschutzgebiet mit Naturerfahrungs-
Spielplatz fur Kinder.
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Stollen des Reichtums:
Salzwelten Salzburg

Am DuUrrnberg begegnen Besucher aus aller Welt geradezu ehrfurchtig einem ganz
besonderen Mineral. Und das auf Schritt und Tritt. Es wird auch Weif3es Gold genannt,
wodurch bereits der Wert des begehrten Rohstoffs angedeutet wird — das Salz.

aszinierend, wie ein derart unscheinbares und Reise durch die Zeit

doch immens wertvolles Geschenk der Natur
so viel Einfluss auf die Geschichte einer Stadt und Bevor die Besucher der Salzwelten Salzburg am
ganzer Lander haben kann. Denn eines ist sicher: Durrnberg bei Hallein Details Uber den Zusammen-
Ohne das Salz im Herzen des Durrnbergs wurde hang zwischen dem wirtschaftlichen Aufstieg
die barocke Residenzstadt Salzburg einen anderen Salzburgs und dem Wei3en Gold erfahren, heif3t es:
Namen tragen und vollig anders aussehen. ,Bitte warm anziehen!”
Mehrere Jahrhunderte hindurch war der DUrrnberg In weil3er Montur geht es per Grubenhunt — einer
in Hallein eines der Zentren der Salzproduktion Bahn — tief ins Innere des Berges. Bei ganzjahrig
in Mitteleuropa — zumindest bis der Import von frischen Temperaturen von rund zehn Grad Celsius
Meersalz nach der Eingliederung maritimer Land- erschlie3t sich Besuchern eine faszinierende Welt
striche in das Romische Imperium die Produktion der Sagen und Mythen, aber auch der Anstrengun-
zum Erliegen brachte. Erst im Mittelalter gewann der gen und Entbehrungen. Schon im Mittelalter zogen
Salzabbau wieder an Bedeutung, und das Bergwerk die glitzernden Salzkristalle in der Tiefe die
wurde zu einer der wichtigsten Einnahmequellen der Menschen an — und sie strebten danach, sie
Salzburger Erzbischofe. zu sehen und zu gewinnen.
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Erlebnis im Berg

Der Bergwerksfuhrer erklart die Welt unter Tage —
wie es im Bergbau heif3t — auf anschauliche Weise:
An diesem Ort wurde bereits 400 v. Chr. Salz abge-
baut, und die Kelten schlugen mit bloBer Menschen-
kraft kilometerlange Stollenlabyrinthe in den Berg.
Was damals ein gefahrliches und anstrengendes
Unterfangen war, ist heute eine lustige Rutschpartie.
Die nachste Etappe fuhrt namlich Uber zwei lange
Bergmannsrutschen bis zum unterirdischen

Salzsee. Eine multimediale Show aus Lichteffekten
und stimmungsvollen Klangen lasst die Besucherin
eine zauberhafte Welt eintauchen. Zu FuB3 und mit
einem FloR wird unterirdisch die ehemalige Grenze
zu Deutschland Uberquert - ein einzigartiges
Erlebnis im Berg fur die ganze Familie.

Kelten.Erlebnis.Berg

Mehr Uber die Bedeutung des Salzes wird auch im
Kelten.Erlebnis.Berg erzahlt. Das Keltendorf SALINA,
die neue Salz-Manufaktur und ein Themenspielplatz
lassen sich am besten spielerisch mit der Salzwelten-
APP inklusive virtueller Abenteuerspiele und
AR-Funktion erkunden.
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Keltendorf SALINA:
Alte Geschichte neu erzahlt

Wie wohl ein Tag im Leben eines Kelten ausgesehen
hat? Nach einem Besuch im Keltendorf SALINA lasst
sich diese Frage beantworten, denn die Besucher
reisen dort 2.500 Jahre in die Vergangenheit. Im
rekonstruierten Keltendorf sind originale Repliken
aus den Grabungen am Durrnberg zu sehen.

In Holzhausern werden die Arbeits- und Lebens-
bedingungen der keltischen Bergmanner bis ins
Mittelalter dargestellt. Zu den Prunksttcken der
Ausstellung zahlen eine 2.500 Jahre alte keltische
Schnabelkanne und die Grabausstattung eines
keltischen Stammesfihrers, der samt Streitwagen
in einer hélzernen Kammer bestattet worden war.
FUr einen noch tieferen Einblick in die Welt der Kelten
lohnt es sich, die Salzwelten-App am Smartphone zu
installieren. Mithilfe der AR-Funktion wird keltischen
Gegenstanden Leben eingehaucht, und sie kdnnen

in dreidimensionaler Optik bestaunt werden.

Einblicke in die Salzproduktion

In der Salz-Manufaktur am Dirrnberg, einem Ort,
wo Althergebrachtes mit zeitgendssischem Kénnen
verwoben ist, entsteht aus der kostbaren Natursole
das edle ,Bad Ischler Salzzart” Durch kunstvolles
Erhitzen und geschicktes Schépfen von Hand
formen die Pfannmeister pyramidenformiges Salz,
eine Delikatesse fur herzhafte, aber auch stiB3e
Speisen. Jeder Besuch in der Manufaktur wird zu
einer Reise durch die Zeit und die Kunst der
Salzgewinnung - eingebettet in der malerischen
Kulisse des Salzburger Landes.

Tipp: Das handgeschopfte Gourmetsalz eignet
sich wunderbar als Mitbringsel fur die Liebsten
oder als Andenken an einen aufregenden Tag.
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Eine Reise durch die Bergwelt:
Der zauberhafte Salzburger
Almsommer im Tennengau

Im Herzen des Tennengaus, eingerahmt von majestatischen Bergen, erwacht mit
steigenden Temperaturen eine liebgewonnene Tradition zum Leben: der Salzburger
Almsommer. Diese genussvolle Zeit ist gepragt von Aktivitaten und Erlebnissen in der
unvergleichlichen Schénheit der Natur, umgeben vom sanften Klang der Kuhglocken
und dem betdrenden Duft von frischem Almheu.

Abenteuer und Naturerlebnisse
im Tennengau

Mehr als 300 markierte Wanderwege durchziehen
das Wanderparadies Tennengau und laden dazu ein,
die atemberaubend schéne Landschaft zu erkunden
und die Faszination der Berge hautnah zu erleben.
Ob nun Naturfreunde zum ersten Mal ihre Wander-
schuhe schnlren oder bereits gelbte Bergsteiger
sind — zwischen der almenreichen Osterhorngruppe
im Norden und dem wildgezackten Gosaukamm
sowie dem Karstmassiv des Tennengebirges im
Suden finden Alpinfreunde immer die passende
Route. FUr jene, die sich gerne am Weitwandern

probieren méchten, empfiehlt sich der SalzAlpen-
Steig mit 18 Etappen, wobei sechs davon durch den
Tennengau fUhren. FUnf zusatzliche SalzAlpenTouren
versprechen neben der Hauptroute noch weitere
Wanderfreuden.

Radsportbegeisterte wahlen aus vielfaltigen Bike-
touren fur jeden Anspruch. Sobald die ideale Route
gefunden ist, beginnt das Abenteuer. Die Wege flh-
ren zu romantischen Naturschauplatzen, faszinie-
renden Museen und einzigartigen Genusspunkten.
Mountainbike-Enthusiasten kénnen sich auf mehr
als 700 Kilometer beschilderte Mountainbike-

und Gravelbike-Routen freuen — abenteuerliche
Erlebnisse in malerischer Natur immer mit dabei.
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Familiengliick und Freudenfeuer:
Unterhaltung fiir Gro3 und Klein

32 Top-Ausflugsziele in der Erlebniswelt Tennengau
versprechen abwechslungsreiche Entdeckungen
und unvergessliche Erlebnisse fur die ganze Familie.
Auf den Sommerrodelbahnen am Karkogel in
Abtenau sowie am Zinkenkogel in Hallein — Bad
Durrnberg geht es rasant talwarts. Zu den
kulturellen Highlights zahlen das Keltenmuseum

in Hallein, die Burg Golling und naturlich die
Salzwelten Salzburg am Durrnberg bei Hallein.

Die jungsten Ausflugsgaste erleben mit dem Kelten-
jungen Cleverix aufregende Sommertage. Bei der
Cleverix-Ratseltour handelt es sich um eine aben-
teuerliche Ratsel-Rallye zu den 32 Ausflugszielen,
wo es jeweils knifflige Fragen zu beantworten gibt.
Wer die Fragen richtig beantwortet, darf sich auf
eine kleine Belohnung von Cleverix freuen.

Erfrischung und Entspannung
in idyllischer Umgebung

Fur Erholungsuchende bieten die malerischen
Naturseen, Flisse und familienfreundlichen
Freibader des Tennengaus wohltuende Oasen
der Entspannung. Wanderer und Radfahrer
nutzen die Bademaoglichkeiten, um sich eine
ausgiebige Abkuhlung zu génnen.

Die Heiltherme Bad Vigaun und das Aqua Salza
Golling sorgen fur Entspannung und Bade-
vergnugen das ganze Jahr hindurch - ideal,
um im Urlaub die Seele baumeln zu lassen.

Kulinarische Hochgeniisse:
Tennengauer Genussmomente

Der Tennengau ist eine GenussRegion, wie sie im
Buche steht. Spezielle GenussTouren ermoglichen
aktiven Naturliebhabern, ihrer Leidenschaft furs
Wandern und Radeln nachzugehen und diese Aktivi-
taten mit kulinarischen Hohepunkten zu bereichern.
Entlang der Routen befinden sich GenussLaden
und GenussAlmen, die kostliche Tennengauer
Schmankerl servieren.

GenussWirtshauser und Haubenrestaurants, verteilt
im gesamten Tennengau, laden Gaste dazu ein, sich
mit regionalen Gerichten verwdéhnen zu lassen und
die Reise durch die Bergwelt mit kulinarischem
Hochgenuss zu krénen.

© TVB /-\bt.enau, busyo_-'ee
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Goldener Ubergang
zum Salzburger Bauernherbst

Wenn sich der herrliche Almsommer dem Ende zu
neigt, bereitet sich der Tennengau auf die nachste
brauchtumsreiche Jahreszeit vor — den Bauernherbst.
Diese stimmungsvolle Zeit ist gepragt von traditio-
nellen Festen, reichhaltigen Ernteertragen und herz-
haften Schmankerln. Die goldene Herbstlandschaft,
unterhaltsame Traditionsfeste und urige Méarkte laden
dazu ein, die regionalen Kostlichkeiten und das reiche
kulturelle Erbe des Tennengaus zu entdecken und zu
genie3en. Der Bauernherbst im Tennengau verspricht
unvergessliche Erlebnisse und Momente voller
Gemutlichkeit und Genuss, die den Sommerausklang
perfekt abrunden.
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HeuART im
Lammertal:

die Kunst,

Heu zum Leben
zu erwecken

Wenn Ende August festlich geschmuckte
Wagen durch den Tennengau ziehen, bestlckt
mit humorvollen wie traditionellen Figuren aus
Heu, dannist es wieder soweit: Das Lammer-
taler HeuART-Fest l[adt zum Umzug ein.

as im Jahr 2000 als kleine regionale Veranstal-

tung begann, hat sich mittlerweile zum welt-
weit groBten Umzug dieser Art entwickelt. Begleitet
werden die Heukunstwerke auf den prachtig
geschmuckten Wagen von Musikkapellen, Schnalzern
und Trachtlern aus dem Ort. Kinderaugen begin-
nen zu leuchten, wenn Reiter mit ihren Noriker- und
Haflingerpferde aufmarschieren — und die Erwach-
senen bewundern die Oldtimer-Traktoren, die den
Festzug anflhren. Auf das althergebrachte Tennen-
gauer Brauchtum stolz zu sein, ist gerechtfertigt,
denn die Zahlen sprechen fur sich: Jahr fur Jahr lockt
das HeuART-Fest tausende Besucher aus ganz
Europa ins Lammertal. Der Salzburger Bauernherbst
zeigt sich dort mit einzigartiger Heukunst und
herzhaften Schmankerln von seiner sonnigsten Seite.

Liebevolle Handarbeit
bis ins kleinste Detail

Ob fréhliche Marchenfigur, traditionelle Madonna
oder Nachbildungen aktueller Themen aus Sport,
Natur und Kultur - alle HeuART-Figuren haben eines
gemeinsam: Sie werden in liebevoller Handarbeit
gefertigt. Eigentlich beginnt der Weg des Heus

von der Wiese auf die Festwagen mit der Ernte. Im
Frihsommer, nachdem die Wiesen rund um das
Lammertal gemaht wurden, missen die frischen
Graser zunachst einmal ruhen, um zu trocknen. Erst
wenn das Gras vdllig frei von Feuchtigkeit ist, darf es
Heu genannt werden. Dann ist auch der richtige Zeit-
punkt gekommen, um es als naturliches Arbeitsma-
terial fur die spektakularen Skulpturen zu verwenden.
Zeichnungen, Skizzen und Plane werden erstellt, die
als Vorlage dienen und die Arbeit erleichtern. Schicht
fur Schicht entstehen auf DrahtgerUsten einzigartige
Heufiguren. Am Ende sind es sorgfaltig abgestimmte
Details, die dem Heu tatsachlich Leben einhauchen.
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Ein kleiner Apfel als Nasenspitze da und Kopf-
schmuck aus Blumenketten dort — bis zur letzten
Minute wird an den festlichen Umzugswagen samt
Heufiguren gearbeitet, um ihnen das i-Tupferl
aufzusetzen. SchlieB3lich wird am Ende des Tages
die prachtvollste Heufigur feierlich pramiert.

Tennengauer Tradition
zwischen Kunst und Genuss

Der Blick der Besucher fallt zwischen den Wagen
auch auf das Marktgeschehen. Langst vergessene
Handwerkskunst wie das Schindelnmachen und
Korbflechten sowie Schmankerl fur die schmack-
hafte Jause finden sich an den vielfaltigen Standen.
Besonders beliebt ist der Tennengauer Almkase aus
der Region. Kostlichkeiten aus der Gegend und von
heimischen Bauern verlocken zum Probieren. Das
HeuART-Fest ist im wahrsten Sinne des Wortes ein
Highlight zum sich Sattsehen.

TIPP: Die schonsten Figuren vergangener
HeuART-Feste konnen am Heufigurenweg in
Annaberg-Lungdtz bewundert werden.
Ausgewahlte Kunstwerke aus Heu und
lustige Spielstationen bieten abenteuerliche
Erlebnisse fur Gro3 und Klein.

Das Geheimnis hinter den Heufiguren

Die Vorbereitungen fir die Figuren beginnen frihzei-
tig im Jahr, typischerweise im April oder Mai. Der erste
Schritt ist die Kontaktaufnahme mit Kiinstlergruppen
und potenziellen Sponsoren. Diese Vorlaufzeit ist
entscheidend, um den Umzug und die Gestaltung der
Festwagen sorgfaltig zu planen.

Beim Bau einer Heufigur fallen mehrere Arbeits-
schritte an. Zunachst finden Abstimmungen mit
unterschiedlichen Sponsoren statt. Das kdnnen
Vereine oder regionale Unternehmen sein. Im Erst-
gesprach wird festgelegt, welche Figur am besten

zu den individuellen Vorstellungen passen konnte.
Sobald eine Idee gefunden ist, beginnt der Bau des
Gerusts entweder aus Holz oder Eisen, je nach Gré3e
und Anforderungen der Figur-Architektur. Dieser
Schritt ist besonders wichtig, da korrekte Proportio-
nen von Anfang an entscheidend und schwer
nachtraglich anzupassen sind.

Far die Ausgestaltung der Figuren werden diverse
Techniken angewendet. Eine schnelle und zugleich
kreative Methode ist das Wickeln mit Draht.
Alternativ kdnnen die Figuren auch aus kleinen Heu-
blscheln geformt oder mit Heuschnipseln verziert
werden. Die Arbeitszeit variiert je nach GréBe und
Komplexitat der Figur und kann zwischen 100 und
600 Stunden liegen.

Eine besonders sehenswerte HeuART-Figur bisher
war die ,Arche Noah" mit kreativen Heutieren, die in
Zusammenarbeit mit der Schnalzergruppe Abtenau
gestaltet wurde. Diese Figur war besonders
aufwendig und detailreich und hat etwa 600
Stunden Arbeitszeit in Anspruch genommen.
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Adventzauber
im Tennengau

© TVB Kuchl

Der Adventzauber im Tennengau ladt zur vorweihnachtlichen Besinnung in einem
Ambiente, wo Brauchtum lebendig ist. In der malerischen Region des SalzburgerlLandes
hat die Melodie des weltberthmten Weihnachtsliedes ,Stille Nacht, heilige Nacht” seinen
Ursprung, und jahrlich zur Adventszeit 6ffnet sich ein Tor zu magischen Momenten und
gelebten Traditionen. Wenn sich das Jahr seinem Ende zu neigt, beginnt eine zauberhafte
Winterzeit, die Einheimische und Besucher gleichermal3en feiern.

Besinnliche Zeit auf den regionalen Bad Vigaun, Golling an der Salzach, Hallein —
Adventmarkten Bad Durrnberg, Krispl-Gaissau, Kuchl, Oberalm, Puch
bei Hallein, RuBbach am Pass Gschitt, St. Koloman,
Die idyllischen Adventmarkte in den Tennengauer Scheffau oder St. Martin am Tennengebirge: Jeder
Gemeinden laden mit handgefertigten Kunstwerken Markt ist seit jeher mehr als nur Ort des Handels.
und kulinarischen Kdstlichkeiten wie Maroni Adventmarkte sind gesellschaftliche Treffpunkte,
und warmendem Punsch zum Verweilen ein. wo Besucher in die Brauche und Traditionen des
Ob in Abtenau, Adnet, Annaberg-Lungotz, Tennengaus eintauchen kénnen.
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Genuss-Tipp: Im Tennengau gehort das
Kletzenbrot zum Advent wie das Christkind
zu Weihnachten. Wer einen Adventmarkt
besucht und die stiRe Kostlichkeit entdeckt,
sollte sich unbedingt ein Stlick génnen. Aber
aufgepasst: Das traditionelle Adventgeback
ist enorm verfuhrerisch.

Erlebnisreiche Begegnungen
in der Adventszeit

Von Krampuslaufen, wo schaurig-schéne Masken
die alten Mythen der Region zum Leben erwecken,
bis hin zu besinnlichem Adventsingen und ein-
zigartigen Krippenausstellungen: Der Tennengau
bietet eine Vielzahl von Erlebnissen, die das Herz

© Adventmarkt Russbach

erwarmen. Ein besonderes Highlight ist ein Besuch des
Stille-Nacht-Museums in Hallein — ideal kombinierbar mit
einem Abstecher zum Adventmarkt. Ausflugsgaste erhalten
dort Einblicke in das Leben von Franz Xaver Gruber, dem
Komponisten des Liedes ,Stille Nacht, heilige Nacht”. Im
Museum sind Instrumente und Originaldokumente zu sehen,
die direkt mit der Geschichte des Liedes verbunden sind.

Advent, Advent - ein Lichtlein brennt

Der Advent im Tennengau ist eine Zeit, wo Vergangenheit
und Gegenwart sich zu einem traditionell-stimmungsvollen
Ambiente vermischen. Die Dunkelheit der Wintertage wird
durch den Glanz der Adventlichter erhellt, und die Orte der
Region sind von Stille und feierlicher Erwartung erfullt. Besu-
cher werden dazu eingeladen, innezuhalten und die wahren
Werte der Weihnachtszeit zu erleben und beim Advent im
Tennengau zu feiern — Frieden, Freude und Gemeinschaft.
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Auf den Spuren des Liedes
»Stille Nacht! Heilige Nacht!”

Jeder kennt es. Jeder singt es einmal im Jahr. Ob auf Deutsch, Englisch oder Polnisch.
Es wurde sogar zum immateriellen Kulturerbe Osterreichs erklart. Und doch wissen nur
wenige, dass das beruhmteste Weihnachtslied der Welt seinen Ursprung in Salzburg
hat, und auch Hallein eine besondere Rolle spielt.

eit seiner Entstehung hat die Geschichte des
Liedes ,Stille Nacht! Heilige Nacht!” einen
spannenden Lauf genommen. Heute wird das
Lied in Uber 300 Sprachen gesungen. Die berihmte
Komposition zahlt sogar zum immateriellen
Kulturerbe Osterreichs.

Doch zuriick in die Vergangenheit: Der Pfarrer
Joseph Mohr schrieb im Jahr 1816 die berihmten
Textzeilen nieder. Zwei Jahre spater verfasste der
Lehrer Franz Xaver Gruber die Melodie dazu. Text
und Klang des Liedes sind vielen Menschen weltweit
bekannt — aber weniger gelaufig ist den meisten,
dass es in Hallein ein Stille Nacht Museum gibt.

Im sogenannten Mesnerhaus gegenuber der
Stadtpfarrkirche in Hallein wird die Entstehung

des weltberihmten Liedes erlebbar: Im zweiten
Stock befinden sich jene Raume, in denen der
Komponist von 1835 bis zu seinem Tod 1863 lebte.
In den jetzigen Ausstellungsraumlichkeiten kénnen
Originalinstrumente — wie die Gitarre von Joseph
Mobhr, auf der das Lied erstmals gespielt wurde -
bewundert werden. Viele Gegenstande und
Originalmdbel aus dem Nachlass Grubers sind
ebenfalls zu besichtigen. Und: Sogar die
Originalnoten sind im Halleiner Museum ausgestellt -
ein kulturhistorisch wertvolles Ausflugsziel.

Wissenswert: Vor dem Museum, wo friher der
Friedhof war, befindet sich heute noch das Grab von
Franz Xaver Gruber. Jedes Jahr am 24. Dezember
wird dort um 17:00 Uhr gesungen — und jeder kann
mitsingen.
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© Stille Nacht Museum, Coen-Kossmann

Ein stiller Siegeszug um die Welt
Tipp: Ein Adventmarktbesuch lasst sich
Gruber war Lehrer, wollte aber immer Musiker sein. wunderbar mit einer Erkundungstour
Nach Hallein verschlug es ihn, weil er eine Stelle im Stille Nacht Museum kombinieren —
als Chorregent der Stadtpfarre und Organist fand. flr zauberhafte Erlebnisse in Hallein.
Somit hatte er flr die geistliche Musik zu sorgen und
war am Ziel seiner Traume. Als er 1818 die Melodie
zum Text, den Joseph Mohr verfasst hatte, kompo-
nierte, ahnte er nicht, welchen Siegeszug das Lied
antreten wirde. Mittlerweile wird es in Uber 300
Sprachen auf dem gesamten Erdball gesungen. Der
Text thematisiert den Wunsch der Menschen nach
allumfassendem Frieden, und das Lied wird von
Generation zu Generation konfessions- und nationen-
Ubergreifend weitergegeben. Neben Hallein
spielen noch die Orte Arnsdorf, Mariapfarr, Oberndorf,
Wagrain und Salzburg jeweils eine wichtige Rolle in
der Geschichte von ,Stille Nacht! Heilige Nacht!”.

Vorweihnachtszeit im Stille Nacht
Museum Hallein

Der Veranstaltungskalender des Museums ist das
ganze Jahr Uber mit einer Vielzahl von Workshops, be-
zaubernden Theatervorstellungen und faszinierenden
FUhrungen gefullt. Doch in der Vorweihnachtszeit ist
das Warten auf das Christkind in diesem einzigarti-
gen Ambiente besonders genussvoll — umgeben von
den Klangen und DUften des festlichen Brauchtums.

© Keltenmuseum Hallein, Stiefer
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